
COEUR D’ALVIGNAC 
6X100G

Le Cœur d’Alvignac est un fromage de chèvre en forme de 
cœur. En effet, il a été affiné, ce qui sublime encore son goût. 
Il est fabriqué artisanalement et avec amour dans les 
Pyrénées.


PDP PETALES DE ROSES 
MIEL

Spécialement pour la Saint-Valentin, le fromager a choisi 	
d’enrober le fromage de la tendresse des pétales de rose et 	
de la douceur du miel.

-10%

PROMO
SEMAINES 5+6

-15%

PROMO
SEMAINE 6

CREMEUX DE BOURGOGNE 
AUX TRUFFES 200G

Le Crémeux de Bourgogne aux truffes Cloche est fabriqué à 
base de lait de vache pasteurisé et possède une croûte fleurie 
blanche. Ce fromage affiné est garni de truffe Tuber Aestivum 
Vitt et d’arôme de truffe. Plus le produit est affiné, plus le 
parfum et l’arôme de truffe sont diffusés dans la pâte très 
crémeuse.

PARFAIT
RECOMMANDÉ 

POUR
VALENTIN !

 ref. 04-07-285 ref. 04-03-103

ref.  04-07-494

CREMEUX DE BOURGOGNE
AUX TRUFFES 500G

ref.  04-07-492

Inspiration pour
la St-Valentin !




PETITE TENTATION DOUBLE CRÈME 
6X100G

Ce fromage double crème au goût doux et crémeux est 
fabriqué et moulé à la louche selon une méthode de fabrica-
tion traditionnelle, à la fromagerie de St Just de Claix, au coeur 
du Dauphiné. Il a un goût délicat.

-10%

PROMO
SEMAINES 5+6

PDP MIX FLEURS 
6X100G

Spécialement pour la Saint-Valentin, le fromager a choisi d’en-
velopper le fromage dans un mélange enchanteur de fleurs, ce 
qui en fait non seulement une friandise savoureuse, mais aussi 
un plaisir romantique pour les sens.

NEUFCHATEL COEUR 
LAIT CRU AOP VILLIERS 200G

Fromage AOP à pâte molle et à croûte fleurie au lait cru de 
vache. Ce fromage est célèbre pour sa forme de coeur, mais 
ne vous y trompez pas, sa saveur est très caractéristique.

ref. 

COEUR DE COUPIGNY 
2X30G

Petit et mignon, mais son goût reste très typé. Une pâte 
blanche à base de lait de vache cru.

TENTATION 
8X200G

Fromage doux et crémeux au lait cru. De la crème a été 
ajoutée au fromage, créant un noyau crémeux et un goût 
doux.  Comme son nom l’indique, il trouve parfaitement sa 
place sur le plateau de fromages lors d’un dîner romantique.

-10%

PROMO
SEMAINES 5+6


ref. 04-07-401

ref.  04-07-554 ref. 04-07-411

ref.  04-07-663 ref. 04-03-237


